RESTAURANT

SWISS "= CHUCHI

\lPersonen |

800 gr.Kiscmischung
(30% Fribourger Vacherin, 40 % Greyerzer rezent, 209% Emmentaler,
10%% Raclettekise)
4 dl. Weisswein
4 Tl.Maisstarker (Maizena)
2 Stk. Knoblauchzehen

1/2 dl.Kirsch

10 gr. Zitronensaft
800 gr.Brot

Zwei Knoblauchzehen aufschneiden, mit der triinenden Seite das Caquelon tiichtig
ausreiben und je nach Geschmack den Knoblauch im Caquelon lassen. 4 dl. trockenen
Weisswein im Caquelon leicht erwiirmen. Fonduemischung dazumischen, 4 Teelofiel
Maizena mit Kirsch vermischen und dem Fondue beigeben.

Auf dem Rechaud servieren und leicht weiterkdcheln lassen. Jedesmal gut umriihren,
wenn Sie einen Brotwiirtel ins Fondue tauchen

_ Vergessen Sie nicht den traditionellen Kirsch zum Fondue-Genuss
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