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Brot welche | ganz fﬁmﬁ%ﬂ.-ist schwe
deshalb|gut cinen T
& I . B S,
Statt Brot kdnnen Sie a_.ﬁ:urtﬂfﬁ:ln nchmen, &d:l;'l:ung Kartoffeln
en (zerbrechen sonst im Fondue) und

d mundgerceht zuschneiden

nicht zu fcd
an m_':l'i_llfu £

Statt Weisswein kivnnen Sic auch cinmal cinen Apfelwein oder
Champagne verwaenden

Kirsch kann man auch mal gegen andere Spirituosen cintauschen
(Pflumli, Cognac, usw...)

Schinkcenwiirfeli, frische Kriiuter, pgrilner Pfeffor, Schabzipger, usw..
sind abwechslungsreiche Geschmackstriiger filr Thr "Speziclles”

Fonduc

Lazzen Sie Thre Phantasic wallten, s gibt keine Grenzen Flirc cin
. Fondue

Als klassiche Fonduc-IDessert sind Fruchsalat, Kompott oder rische
Friichte zu empfehlen

Wenn es zu dick ixst:
dem kochenden Fondoe unter Rithren ctwas Weisswein beigeben

YWenn oz diinm ist:
nachbinden mit in Wein angerithrtem Maizena



